COMPOSITION

Vmex’rose
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PAROIS CELLULAIRES D ORIGINE VEGETALE RICHE EN CHITOSAN A
CHARGE DE SURFACE ELEVEES [CES = MEQ/G]
ACIDE CITRIQUE ANHYDRE

Spécifique pour la clarification et la flottation
» Amélioration des indices de filtrabilité
» Non allergéne

Aspect : poudre
Couleur : créme

Produit conforme au codex cenologique interna-
tional et aux réglementations en vigueur.

De 4 a 20 g/hl : sur les molts a clarifier a
travers la flottation.

Doses plus élevées sur moits dérivés de
raisins rouges et produits difficiles a clarifier.
Il est recommandé de réaliser des essais en
laboratoire pour déterminer la dose d'emploi
optimale.

e Diluer la quantité nécessaire dans 10 a 20 fois
son volume d’eau tiede.

e Ajouter la solution au volume total de vin a
traiter puis homogénéiser.

e Flottation : insérer le produit directement
dans le modQt a travers un systéeme continu ou
discontinu.

Apte a lélaboration de produits destinés a la
consommation humaine directe dans le respect
des regles d'utilisation.

Charge éléctrique superficielle :

(meg/g] > 1.00
Métaux lourds (ppm) <50
Mercure (ppm) <05
Cadmium (ppm) <05
Arsenic (ppm) <3
Plomb (ppm) <10

e Clarification des vins rouges et élimination
des tanins amers dans le respect du potentiel
polyphénolique.

e Clarification des vins blancs et rosés, afin
d’améliorer rapidement la limpidité et
renforcer les notes fruitées.

e Clarification en flottation.

Sacde 1 kg
Sac de 10 kg

Conserver dans un endroit frais et sec, exempt
d’odeurs.

LES INFORMATIONS DE CETTE FICHE TECHNIQUE CORRESPONDENT A L ETAT ACTUEL DE NOS CONNAISSANCES ET SONT DONNEES A TITRE INDICATIF
SANS ENGAGEMENT OU GARANTIE. LE PRODUIT DOIT ETRE UTILISE CONFORMEMENT A LA REGLEMENTATION EN VIGUEUR.
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