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NATURAL

FOR WINES WITH PASSION

EXTRA

FICHE TECHNIQUE
Unité Bouchon spécifique NATURAL
Codes i NAEX3822B; NAEX4222B;
Procédé Productif Mono Extrusion
Matiére Avant Blend de matiéres plastiques a la base de LDPE
Cellulazione sur les tétes Cellules ouvertes
Aspect esthétique Bien et uniforme, liege naturel
Structure cellulare interieur Fin et homogéene
Analyse de l'intérieur Bouchon compact et élastique
Certifications Bouchons UE
Modéles dimensionnels Code Longueur (mm) Diamétre @ (mm) Poid (g)
NAEX38B 38+0.400 22,2 +0.400 6.4+0.20¢g
NAEX42B 42 +0.400 22,2+0.400 7.0+0.20¢g
Densité - Bouchon Kg/m3  400+200
Couleur du bouchon Imitation couleur liegé naturel.
Colore dell'inchiostro Noir. Autres couleur sur demande
Force d'extractions - T° Kgf 20-40 ; Deviation standard < 5
(21°C)
Force d'extractions - Froid Kgf 20-40; Deviation standard < 5

(4°C)- 2 giorni

Stress a chaud a 38°C
Vide. 17mm

Absence de colosité ou de mouvement du bouchon

Evaluation sensoriel

Par degrés de différence (DOD) de 0 (10 moins et' acceptable en escalier de 1 a 5)

Parametre Organoleptique

Neutre, ils ne se transmettent ni odeurs ni golts

Graissage

Silicone de classe alimentaire selon la régle FDA

Allongement

1-3 mm dans un cou de bouteille CETIE standards, 18,5 mm,

Retour élastique, 5 MIN,

98%

Renseignements sur le packaging

NAEX3822BF; NAEX4222BF 1000 per sac, 2 sacs pour boite

Bouteilles Bordelaises, Vins Arrété conservation vins max 12 mois
Ne pas coucher immédiatement, attendre au moins 24-36 heures de la mise en

Utilizzo
bouteille
Régulations machine: max vide .0,5 atm, machoires a 16mm, puncons aux 15 mm
Stockage Dans une endroit frais et sec utiliser les bouchons dans 6 mois de la date du packaging
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FICHE TECHNIQUE
NATURAL TOP

Caractéristiques Unité Bouchon spécifique NATURAL
Codes NA3822BF; NA4022BF; NA4222BF; NA4422BF
Procédé Productif Mono Extrusion
Matiére Avant Blend de matiéres plastiques a la base de SEBS
Cellulazione sur les Cellules ouvertes
tétes
Aspect esthétique Bien et uniforme, liege naturel
Structure cellulare Fin et homogéne
interieur
Analyse de l'intérieur Bouchon compact et élastique
Certifications Bouchons UE ET FDA
Modéles dimensionnels i Code e Longueur (mm) Diamétre @ (mm) Poid (g)
NA3822BF 38+0.400 22,4 +£0.400 6.0+ 0.200
NA4022BF 40+ 0.400 22 ,4+£0.400 6.3+0.200
NA4222BF 42 +0.400 22 ,4+£0.400 6.7 +0.200
NA4422BF 45+ 0.40 0 22,4+0.400 7.1+0.200
Densité - Bouchon Kg/m3 400200
Taux sie tranfer cc/jour 0.034-0.038
d’oxygen
Couleur du bouchon Imitation couleur liegé naturel. . . Autres couleur sur demande
Couleur du marquage Noir. Autres couleur sur demande
Force d'extractions - T° Kgf 20-40 ; Deviation standard < 5
(21°C)
Force d'extractions - Kgf 20-40; Deviation standard < 5
Froid (4°C)- 2
giorni
Stress a chaud a 38°C Absence de colosité ou de mouvement du bouchon
Vide. 17mm

Evaluation sensoriel

Par degrés de différence (DOD) de 0 (10 moins et' acceptable en escalierde 1 a 5)

Parametre Organoleptique

Neutre, ils ne se transmettent ni odeurs ni godts

Graissage

Silicone de classe alimentaire selon la regle FDA

Allongement

1-3 mm dans un cou de bouteille CETIE standards, 18,5 mm,

Retour élastique, 5 MIN,

98%

Renseighements sur le packaging

NA3822BF; NA4022BF NA4222BF; NA4422BF 1000 per sac, 2 sacs pour boite

Bouteilles Bordelaises, Vins Arrété conservation vins max 18-24 mois

Utilizzo Ne pas coucher immédiatement, attendre au moins 24-36 heures de la mise en bouteille
Régulations machine: max vide .0,5 atm, machoires a 16mm, puncons aux 15 mm
Stockage Endroit frais et sec utiliser les bouchons dans 6 mois de la date du packaging
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