
Vinextase® - une marque de Soufflet Vigne

Le Pont Rouge RN6 -  CS 20125 - LIMAS 

69654 VILLEFRANCHE SUR SAONE Cedex 

Tel. 04 74 65 31 04 - www.vinextase.com

Laissez vos caractères s'exprimer !

LES  INFORMATIONS  DE  CETTE  FICHE  TECHNIQUE  CORRESPONDENT  À  L ’ÉTAT  ACTUEL  DE  NOS  CONNAISSANCES  ET  SONT  DONNÉES  À  TITRE  INDICATIF 
SANS  ENGAGEMENT  OU  GARANTIE .  LE  PRODUIT  DOIT  ÊTRE  UTILISÉ  CONFORMÉMENT  À  LA  RÉGLEMENTATION  EN  VIGUEUR .

F
IC

H
E
 T

E
C

H
N

IQ
U

E
 M

IS
E
 

À
 J

O
U

R
 :

 3
1

/0
3

/2
0

1
7

Caractéristiques physiques
Aspect :  stave de 7 mm ;  stave de 18 mm

 Pureté biologique  Profil organoleptique selon la chauffe 

EXPRESSION FRUITÉE : 

EXPRESSION VANILLÉE :

EXPRESSION ÉPICÉE : 

Conformité

Alimentarité

 Doses et mode d’emploi 

Stave 7 mm :  1-3 staves/hl 
  2-4 staves/hl 
Stave 18 mm :  1-3 staves/hl 
  2-4 staves/hl 

Conditionnement et stockage 

STAVES CHAUFFÉES POUR L’ŒNOLOGIE
Chene qualite merrain mature sur parc pendant 24 a 36 mois

assurant l’exceptionnelle puissance et complexite de la gamme Expression.
* les staves vinextase expression chauffées augmentent considérablement
la complexité aromatique des vins de façon proche d’un élevage sous bois

* Spécifiques d’un long élevage en cuve, elles permettent d’obtenir un boisé avec des notes
aromatiques fondues et intégrées. Elles apportent structure et complexité aux vins

* Les staves Vinextase expression sont disponibles en expression fruitée, vanillée et épicée et en deux épaisseurs : 
staves 7 et staves 18

Les qualités de votre vin sont révélées et intensifiées grâce à l’apport lent et progressif en oxygène des staves 18

C O M P O S I T I O N  :  C H Ê N E  F R A N Ç A I S E

Expression
Staves


