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COMPOSITION
GEL DE SILICE EN SoLUTION A 30%
SOLUTION COLLOIDALE DE siLIce A 300 g/l

Améliore le compactage des lies, la clarification et la sédimentation

» Permet aussi la formation rapide des flocules dans le processus de flottation

Aspect : liquide visqueux
Couleur : transparent

Moiits : 10 - 20 ml/hl

Vins : 30 - 100 ml/hl

La dose varie selon le degré de limpidité et de
compactage des lies désirés.

ILest recommandé de réaliser des essais préables
afin d'optimiser la dose d’emploi.

Dans la flottation :
e Diluer le gel de silice dans 4 fois son poids
d’eau froide.
e Bien homogénéiser.
e La solution est préte a l'emploi.

Dans le vin blanc et rosé :
e Le produit est prét a lemploi : ajouter le gel de
silice et homogénéiser.

Densité g/l 1200/ 1216
oH (310 %) 9,611
Na,0 (%) 0,33-0,47
S0, (% p/p) 28,9-30,8

Apte a lélaboration de produits destinés a la
consommation humaine directe dans le respect
des regles d'utilisation.

Produit conforme au codex cenologique
international et aux réglementations en vigueur.

Bidon de 5 kg
Bidon de 25 kg

A conserver dans son embllage d’origine non
ouvert.

LES INFORMATIONS DE CETTE FICHE TECHNIQUE CORRESPONDENT A L ETAT ACTUEL DE NOS CONNAISSANCES ET SONT DONNEES A TITRE INDICATIF
SANS ENGAGEMENT OU GARANTIE. LE PRODUIT DOIT ETRE UTILISE CONFORMEMENT A LA REGLEMENTATION EN VIGUEUR.
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