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COMPOSITION :
[Cngoml EST ISSU DE LA DESHYDRATATION DE L'ACIDE L (+) TARTRIQUE
PAR LA CHALEUR SOUS PRESSION REDUITE.

Inhibiteur de la formation des cristaux de tartre

Caractéristiques physiques Analyse physico-chimique

Aspect : cristaux Acide tartrique total (%) > 105
Couleur : blanc légérement jaunatre Indice d’estérification 38/ 40
Métaux lourds (ppm) <10

i ppml <2

- ] . Oxalates absence
Produit conforme au codex oenologique interna-

tional et aux réglementations en vigueur. Alimentarité

Apte a lélaboration de produits destinés a la

Doses et mode d’emploi consommation humaine directe dans le respect

r _p des regles d'utilisation.
5-10 g/hl, selon nécessité

* Dissoudre dans 10 fois son poids en vin. Conditionnement et stockage

¢ Incorporer peu a peu au cours d'un remontage Sac de 1 kg
avant filtration finale.

A conserver dans son emballage d’origine

A ts réal tai dans un lieu propre a l'abri de la chaleur et de
Spects regiementaires Uhumidité. A utiliser le plus rapidement possible

Dose maximale autorisée : 10 g/hl aprés ouverture.

LES INFORMATIONS DE CETTE FICHE TECHNIQUE CORRESPONDENT A L ETAT ACTUEL DE NOS CONNAISSANCES ET SONT DONNEES A TITRE INDICATIF
SANS ENGAGEMENT OU GARANTIE. LE PRODUIT DOIT ETRE UTILISE CONFORMEMENT A LA REGLEMENTATION EN VIGUEUR.
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