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COMPOSITION
SACCHAROMYCES CEREVISIAE
LEVURE SECHE CENOLOGIQUE

Favorise l'expression variétale des cépages blancs et rouges
[(Grenache) et internationaux (Cabernet, Merlot, Syrah)

¢ Vins rouges et blancs typés nouveau monde, Sacde 500 g
structurés, ronds et aromatiques. Sac de 10 Kg

20 g/hl en vinification, se conformer & la
procédure de réhydratation (inscrite sur les
sachets).

Cinétique de fermentation : rapide

Gamme de température (°C)
5 10 15 20 25 30 35 40

Résistance a l'alcool (%vol.) —t—t—
12 13 15 15 16 17 18 19

Besoins en azote assimilable (mg/l dans le mo(it)
140 160 180 200 220 240 260 280

Production d'acidité volatile (g/l H,SO,)
0 0,050,10,150,20,250,30,35
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