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CoMPOSITION
SACCHAROMYCES BAYANUS
LEVURE SECHE CENOLOGIQUE

Pouvoir alcoogéne élevé (16% vol) et capacité
a favoriser la reprise de la fermentation
alcoolique dans des conditions critiques

e Levure permettant d'allier la sécurité d’emploi a
une forte production d’arémes fermentaires.

e Tres bonne fermentabilité a basse température :
10 - 17°C.

Sacde 500 g
Sac de 10 Kg

20 g/hl en vinification, se conformer 3
la procédure de réhydratation (inscrite sur
les sachets) 30 a 40 g/hl en reprise de
fermentation.

Cinétique de fermentation : killer

Gamme de température (°C)
10 15 20 25 30 35 40

Résistance a l'alcool (%vol.)
12 13 15 15 16 17 18 19

Besoins en azote assimilable (mg/L dans le mo(t)

.
140 160 180 200 220 240 260 280

Production d'acidité volatile (g/L H,SO,)
0 0,050,10,150,20,250,3 0,35
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