
Vinextase® - une marque de Soufflet Vigne

Le Pont Rouge RN6 -  CS 20125 - LIMAS 

69654 VILLEFRANCHE SUR SAONE Cedex 

Tel. 04 74 65 31 04 - www.vinextase.com

Laissez vos caractères s'exprimer !

LES  INFORMATIONS  DE  CETTE  FICHE  TECHNIQUE  CORRESPONDENT  À  L ’ÉTAT  ACTUEL  DE  NOS  CONNAISSANCES  ET  SONT  DONNÉES  À  TITRE  INDICATIF 
SANS  ENGAGEMENT  OU  GARANTIE .  LE  PRODUIT  DOIT  ÊTRE  UTILISÉ  CONFORMÉMENT  À  LA  RÉGLEMENTATION  EN  VIGUEUR .
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Élimine rapidement les défauts de réduction dans les vins
  Action rapide sur la sensation de volume en bouche 

  Atténue les éventuels déséquilibres 
 Limite l’impact sensoriel des molécules indésirables

 Le citrate de cuivre, récemment autorisé par l’OIV et l’UE, présente une 
meilleure affinité que le sulfate de cuivre visà-vis des molécules soufrées et 

garantit un impact réduit sur l’équilibre sensoriel du vin.

COMPOSITION : 
ECORCES DE LEVURES (SACCHAROMYCES CEREVISIAE)

VARIÉTÉ SPÉCIALEMENT SÉLECTIONNÉE POUR SES PROPRIÉTÉS ABSORBANTES ET FLOCULANTES. 
FORTE TENEUR EN MANNOPROTÉINES SOLUBLES - CITRATE DE CUIVRE

Caractéristiques physiques
 Analyse physico-chimique 
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Conformité

-

Alimentarité

 Doses et mode d’emploi 

Vins finis : 5 - 15 g/hl
• 

• 

• 
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 Aspects réglementaires

Conditionnement et stockage 

Noredux Manno


