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*Tanex Pépin

COMPOSITION
TANIN DE PEPIN DE RAISIN (VITIS VINIFERA]

100 %

Stabilisation de la couleur

» Apport de structure lors de la fermentation alcoolique et du décuvage

Caractéristiques physiques

Aspect : cristaux inodores
Couleur : brun doré

Produit conforme au codex oenologique interna-
tional et aux réglementations en vigueur.

Doses et mode d’emploi

Doses si lon souhaite une amélioration
aromatique et laugmentation du potentiel
phénolique :

Vins rosés : 10-20 g/hl
Vins rouges : 10-40 g/hl

Doses si l'on souhaite une stabilisation de la
couleur :
Vins rouges : 20-40 g/hl

e Préparer une solution en dilluant le tanin dans
10 fois son volume d’eau.

e Mélanger vigoureusement.

e Incorporer la solution au vin en l'agitant pour
assurer une bonne homogénéisation.

Analyse physico-chimique

Humidité (%) <10
Cendres (%) <4
Fraction insoluble (%] <2
Arsenic (ppm) <3
Fer (ppm) <50
Plomb (ppm) <b
Mercure (ppm) <1

Alimentarité

Apte a l'élaboration de produits destinés a la
consommation humaine directe dans le respect
des regles d'utilisation.

Conditionnement et stockage

Sac de 1 kg

A conserver dans un lieu propre, a l'abri de la
chaleur, cje la lumiere, dans son emballage
d’origine. A utiliser rapidement apres ouverture.

LES INFORMATIONS DE CETTE FICHE TECHNIQUE CORRESPONDENT A L ETAT ACTUEL DE NOS CONNAISSANCES ET SONT DONNEES A TITRE INDICATIF
SANS ENGAGEMENT OU GARANTIE. LE PRODUIT DOIT ETRE UTILISE CONFORMEMENT A LA REGLEMENTATION EN VIGUEUR.
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