Vinextase

Laissez vos caracteres sexprimer !

Extasym
ottation

COMPOSITION :
ISSUES D ASPERGILLUS NIGER,
ENZYMATIQUE EXEMPTE D ACTIVITE CINNAMOYL ESTERASE

PECTINASES

NON OGM, PREPARATION

Améliore et accelere le procédé de flottation

Caractéristiques physiques

Aspect : liquide
Couleur : ambre

Produit conforme au codex oenologique interna-
tional et aux réglementations en vigueur.

Doses et mode d’emploi

Mot : 1a 3 ml/hl

¢ Diluer dans 10 fois son poids d’eau dans un
récipient propre.
¢ Ne pas mélanger avec la Bentonite.

Analyse physico-chimique

Cinnamoyl esterase <15U/g

Autres composants :

Glycerol (30%), sulfate d’ammonium (5%),
sorbate de potassium (0,14%), glycerin (30%),
ammonium sulphate (5%], potassium sorbate
(0,14%)

Cadmium < 0,5 mg/kg
Mercure < 0,5 mg/kg
Arsenic <3 mg/kg
Plomb <5mag/kg

Alimentarité

Apte a lélaboration de produits destinés a la
consommation humaine directe dans le respect
des regles d'utilisation.

Conditionnement et stockage

Bidon de 1 kg

Stocker a l'abri de la lumiére a une température
inférieur a 20°C dans un local sec et exempt
d’odeur.

LES INFORMATIONS DE CETTE FICHE TECHNIQUE CORRESPONDENT A L ETAT ACTUEL DE NOS CONNAISSANCES ET SONT DONNEES A TITRE INDICATIF
SANS ENGAGEMENT OU GARANTIE. LE PRODUIT DOIT ETRE UTILISE CONFORMEMENT A LA REGLEMENTATION EN VIGUEUR.
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